
HORARIOS DEL PROGRAMA DE GASTRONOMÍA 2024-1

CURSOS OBLIGATORIOS

ACTIVIDADES ACADÉMICAS (ELECTIVOS) - DEBE APROBAR HASTA 3 CRÉDITOS

Nivel Clave Nombre del Curso Créd. TipoHor. Hor. Modalidad Vacantes Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sábado Docentes

1 1MAT53 Matematicas aplicadas a la hospitalidad 4
Teoría 101 Presencial 55 14:00-17:00 - Z401 Flores,J.

Práctica 101 Presencial 55 08:00-10:00 - Z201 Torres,M.

1 1GMT01 Descubrimiento del producto 3
Teoría 101 Presencial 40 10:00-12:00 - 101E Ballón, T.

Práctica
(quincenal)

101 Presencial 40 08:00-12:00 - 101E Becerra, K.

3 GTM122
Cocina peruana 1
 (Requisito: Técnicas culinarias básicas 2)

5
Teoría 301 Presencial 16 14:00-16:00 - 102E Olivas,R.

Práctica 301 Presencial 16 08:00-14:00 - 302E Repetto,C. Zúñiga,M.

3 GTM123
Cocinas del mundo 
(Requisito: Técnicas culinarias básicas 2)

5
Teoria y
Práctica

301 Presencial 16 08:00-16:00 - 302E VARIOS

3 GTM124
Equipos e instalaciones
(Requisito: Procesos y sistemas culinarios)

3 Teoría 301 Presencial 20 13:00-16:00 - 102E López,M.

3 GTM126
Física y química aplicadas a la gastronomía 
(Requisito: Técnicas culinarias básicas 2)

4 Teoría 301 Presencial 30 16:00-20:00 - 101E Matsufuji,T. Ochoa,J.

3 GTM127 Nutrición, salud y bienestar 3 Teoría 301 Virtual 30 09:00-12:00 De La Torre,M.

4 GTM130 Cultura del servicio 3
Teoria y
Práctica

401 Presencial 20
09:00-13:00 - 102E /

303E
Franco,C.

5 GTM134
Fundamentos de alta cocina 
(Requisitos: Cocina del mundo y Cocina peruana 2)

4
Teoria y
Práctica

501 Presencial 16
08:00-15:00 -
101E / 301E

Jordan,M.

5 GTM135
Cocina dulce y pastelería 
(Requisito: Técnicas culinarias básicas 2)

5
Teoria y
Práctica

501 Presencial 20
08:00-16:00 -

001E/202E
Anaya, K.

5 GTM136 Panadería 4
Teoria y
Práctica

501 Presencial 20
08:00-15:00 -

001E/201E
Ibarra,H. Uribe,B.

5 1HSP41 Ética 3 Teoría 711 Presencial 30 09:00-12:00 - Z212 Dibos,C.

6 GTM140
Gestión contable y financiera
(Requisito: Fundamentos de la gestión culinaria 2)

5 Teoría 601 Presencial 30 08:00-11:00 - N212 08:00-10:00 - N214 Quiros,M.

6 GTM141 Gestión logística y operativa 4 Teoría 601 Presencial 30 19:00-21:00 - Z213 19:00-21:00 Francia,V.

6 1HSP39 Gestión de personas 4 Teoría 511 Presencial 30 08:00-10:00 - Z315 10:00-12:00 - N213 Córdova, V.

Clave Nombre del Curso Créd. TipoHor. Hor. Modalidad Vacantes Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sábado Docentes

1GTM32
Pastelería boutique
 (Requisito: Cocina dulce y pastelería)

3
Teoria y
Práctica

711 Presencial 20
15:00-20:00
- 102E /202E

Ibarra,H.

1GTM33
Chocolatería 
(Requisito: Cocina dulce y pastelería)

3
Teoria y
Práctica

711 Presencial 20
08:00-13:00 -

102E/202E
Jordan, M., Anaya, K.

1PSI64 Psicología aplicada a la hospitalidad 3 Teoría 311 Presencial 30 15:00-18:00 - Z402 Yamamoto,J.

2HSP01 Formación para la empleabilidad 1 - horario 111 1 Práctica 111 Presencial 25 11:00-13:00 Carassa, M.

2HSP01 Formación para la empleabilidad 1 - horario 112 1 Práctica 112 Presencial 25 13:00-15:00 Carassa, M.

2HSP03
Formación para la empleabilidad 2
 (Requisito: Formación para la empleabilidad 1)

1 Práctica 311 Presencial 25 10:00-12:00 - Z213 Solano, V.

2HSP04
Formación para la empleabilidad 3
 (Requisito: Formación para la empleabilidad 2)

1 Práctica 511 Presencial 25 08:00-10:00 - Z103 Solano, V.

1HSP70

Seminario internacional en hotelería y turismo 3
Tema: “Hospitalidad Sostenible: una Exploración Integral para
profesionales que buscan impacto positivo”
(Del 11 al 15 de marzo 2024)

1 Teoría 811 Virtual 30 09:00 - 12:00 09:00 - 12:00 09:00 - 12:00 09:00 - 13:00 09:00 - 12:00 Estefania Simon Sayk

1HSP30 Diseño de circuitos y rutas turísticas 3 Teoría 831 Presencial 25 16:00-19:00 - Z103 Lombardi,R.

2HSP21 Diseño y producción de eventos 3 Teoría 831 Presencial 25 16:00-19:00 - Z314 Lombardi,R.

2HSP24 Turismo e industrias culturales 3 Teoría 831 Presencial 25 15:00-18:00 - Z201 Guerra,D.

1HSP32 Museología, turismo y comunidad 3 Teoría 831 Presencial 25 15:00-18:00 - Z401 Luna,C.


