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PLAN DE ESTUDIOS DE LA ESPECIALIDAD DE GASTRONOMIA - PLAN DE TRANSICION PROGRAMA/CARRERA 2019

. i i Horas Requisito Cred. por
Nivel Clave Nombre de curso Tipo| Créd. .
HT.| HP. [ hisem| Clave Nombre del curso nivel
1GTM39|Técnicas culinarias basicas 1 (e} 6 2 8 10
1GTM40|Introduccion a las experiencias culinarias (0] 3 3 0 3
] 1GTM41|Descubrimiento del producto o 4 4 0 4 o4
1GTM42|Cadenas productivas y medio ambiente 1 (0] 4 4 0 4
1GTM43|Historia de la alimentacion (o} 3 3 0 3
1MAT53|Matematicas aplicadas a la hospitalidad (0] 4 4 0 4
1GTM44|Técnicas culinarias basicas 2 (o} 6 2 8 10 1GTM39 |Técnicas culinarias basicas 1
1GTM46|Procesos y sistemas culinarios (0] 3 3 0 3
1GTM45|Sensorialidad (e} 4 4 0 4
2 1GTM47|Fundamentos de la gestién culinaria 1 (0] 4 4 0 4 1MAT53 |Matemaéticas aplicadas a la hospitalidad 24
1GTM41 Descubrimiento del producto
1GTM48|Cadenas productivas y medio ambiente 2 (0] 4 4 0 4 1GTM42 ?adenas productivas y medio ambientd]
1GTM49|Comunicacién y argumentacion (0] 3 3 0 3
1GTM50|Cocina peruana 1 o 5 2 6 8 1GTM44 | Técnicas culinarias basicas 2
1GTM51|Cocinas del mundo (0] 5 2 6 8 1GTM44 |Técnicas culinarias basicas 2
3 1GTM52|Equipos e instalaciones o 3 3 0 3 1GTM46 |Procesos y sistemas culinarios o4
1GTM53|Fundamentos de la gestion culinaria 2 (0] 4 4 0 4 1GTM47 |Fundamentos de la gestion culinaria 1
1GTM54|Fisica y quimica aplicadas a la gastronomia o 4 4 0 4 1GTM44 | Técnicas culinarias basicas 2
1GTMS55|Nutricion, salud y bienestar (0] 3 3 0 3
1GTM56|Cocina peruana 2 o 5 2 6 8 1GTM50 |Cocina peruana 1
1GTM57|Sumilleria o 4 1 4 5
1GTM58|Cultura del servicio (o} 3 2 2 4
4 1GTM59|Disefio de experiencias culinarias (0] 4 4 0 4 1GTM44 | Técnicas culinarias basicas 2 23
1GTM50 [Cocina peruana 1
1GTM60|Proyecto integrador 1 (0] 4 4 0 4 1GTM52 |Equipos e instalaciones
1GTM49 |Comunicacion y argumentacion
1GTM®61|Psicologia y actores de la cadena gastronémica (0] 3 3 0 3
1GTM62|Fundamentos de alta cocina (0] 4 1 6 7 Elm:; gzz:::sp:i;::r;do
1GTM63|Cocina dulce y pasteleria (0] 5 2 6 8 1GTM44 | Técnicas culinarias basicas 2
5 1GTM64|Panaderia (0] 4 1 6 7 o
1GTM65|El mundo de las bebidas O 4 1 6 7
1GTMEG|Proyecto integrador 2 © 4 4 0 4 Emgg gggzztg;rzjgp;??;:c:as culinarias
1HSP41 |Etica O 3 3 0 3
1GTM67|Formacion practica inhouse (0] 6 12 12 1GTM62 |Fundamentos de alta cocina
1GTM68|Gestion contable y financiera o 5 5 0 5 1GTM53 |Fundamentos de la gestion culinaria 2
6 1GTM69|Gestion logistica y operativa o 4 4 0 4 23
1GTM70|Gestion de personas o 4 4 0 4
1GTM71|Marketing y gestiéon comercial O 4 4 0 4
2HSPO01 |Formacion para la empleabilidad 1 o 1 2 2
1MAT54|Estadistica aplicada a |la hospitalidad (0] 4 3 2 5 1MATS53 |Matematicas aplicadas a la hospitalidag
. 2HSP09 [Métodos cualitativos de investigacion o 3 2 2 4 17
1GTM12|Antropologia de la alimentacion 6} 3 3 0 3
Un electivo E 3 3 3
Un electivo E 3 3 3
2HSP03 |Formacion para la empleabilidad 2 o 1 2 2 2HSPO01 |Formacion para la empleabilidad 1
2HSP05 [Métodos cuantitativos de investigacion (0] 3 2 2 4 1MAT54 |Estadistica aplicada a la hospitalidad
8 Curso del area de Historia del Peru o 4 4 4 14
1GTM20|Tecnologia de alimentos aplicada a la Gastronomia 6} 3 2 2 (4q) 4 1GTM55 [Nutricién, salud y bienestar
Un electivo E 3 3 3
2HSP04 [Formacion para la empleabilidad 3 (0] 1 2 2 2HSP03 |Formacion para la empleabilidad 2
o + ]« I e
9 1FILO2 |Filosofia o 4 4 4 16
Curso del area de Teologia y ciencias de la religion o 4 4 4
Un electivo E 3 3 3




. § . Horas Requisito Cred. por
Nivel Clave Nombre de curso Tipo| Créd. .
HT.| H.P. | hisem| Clave Nombre del curso nivel
1GTM28|Seminario de Tesis 2 O 4 4 4 2HSP18 |Seminario de Tesis 1
1GTM25|Disefio y desarrollo de productos (0] 3 2 2 4 1GTM®66 |Proyecto integrador 2
10 2HSP08 [Formacion para la empleabilidad 4 0 1 2 2 2HSP04 [Formacién para la empleabilidad 3 1"
Un electivo E 3 3 3
1IDMO03 |Inglés nivel intermedio o 0 0
Tipos de cursos Créd. Leyenda
Obligatorios 0] 185 Cred. créditos
Electivos
(hasta 12 créditos pueden ser de libre disponibilidad) E 19 hsem  |noras por semana
H.T. Hora Tedrica
TOTAL 200) H.P. Hora Practica
ELECTIVOS
Horas Requisito
Clave |Nombre de curso Tipo| Créd.
HT.| HP. | hisem| Clave Nombre del curso
1GTM29|Técnicas culinarias avanzadas: pescados y mariscos E 3 1 4 5 1GTM44 | Técnicas culinarias basicas 2
1GTM30|Técnicas culinarias avanzadas: carnes y aves E 3 1 4 5 1GTM44 | Técnicas culinarias basicas 2
1GTM31|Emplatado, estilismo y fotografia culinaria E 3 1 4 5 1GTMB63 |Cocina dulce y pasteleria
1GTM32|Pasteleria boutique E 3 1 4 5 1GTM863 |Cocina dulce y pasteleria
1GTM33|Chocolateria E 3 1 4 5 1GTMB63 |Cocina dulce y pasteleria
1GTM34|Pasteleria creativa E 3 1 4 5 1GTM63 |Cocina dulce y pasteleria
1GTM35|Cocteleria E 3 1 4 5 1GTM®65 |El mundo de las bebidas
1GTM36|Café y barismo E 3 1 4 5 1GTM65 |El mundo de las bebidas
1GTM37|Panaderia de autor E 3 1 4 5 1GTM64 |Panaderia
1GTM38|Cocina peruana basica E 3 2 2 4
1HSP74 |Seminario internacional en gastronomia 1 E 1 1 1
1HSP75|Seminario internacional en gastronomia 2 E 1 1 1
1HSP76 |Seminario internacional en gastronomia 3 E 1 1 1
1HSP77 |Seminario internacional en gastronomia 4 E 1 1 1
1HSP78 |Seminario internacional en gastronomia 5 E 1 1 1
1HSP79|Seminario internacional en gastronomia 6 E 1 1 1
AREA DE HISTORIA DEL PERU
Horas Requisito
Nivel Clave |Nombre de curso Tipo| Créd.
HT.| HP. | hisem| Clave Nombre del curso
1HIS19 [Historia del Peru antiguo y colonial [¢] 4 4 4
s 1HIS20 [Historia del Pert republicano (0] 4 4 4
1HIS22 [Historia del Peru: presente y memoria [¢] 4 4 4
1ARQO7|Prehistoria y civilizaciones del Peru (0] 4 4 4
AREA DE TEOLOGIA Y CIENCIAS DE LA RELIGION
Horas Requisito
Nivel Clave |Nombre de curso Tipo| Créd.
HT.| HP. | hisem| Clave Nombre del curso
CDR101|Desarrollo humano y sentido de la vida [¢] 4 4 4
CDR103|Ensefianza social cristiana O 4 4 4
CDR104|Ciencia, ética y religion [¢] 4 4 4
9 TEO104 |Fey cultura actual ] 4 4 4
TEO106 |Antropologia biblica [¢] 4 4 4
TEO107 |Fe cristiana y dignidad humana (0] 4 4 4
TEO109 |Creer en Jesucristo hoy [¢] 4 4 4




