
CURSOS OBLIGATORIOS

Nivel Clave Nombre del Curso Créd. TipoHor. Hor. Modalidad Vacantes Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sábado Docentes
3 GTM125 Fundamentos de la gestión culinaria 2  4 Teoría 341 Virtual 20 08:00‐10:00 08:00‐10:00 Guerovich,J.

Teoría 441 Presencial 18 14:00‐16:00 Olivas,R.
Práctica 441 Presencial 18 08:00‐14:00 VARIOS

4 GTM129  Sumillería(Requisito: no Ɵene) 4 Teoría y práctica 441 Presencial 18 16:00‐21:00 Neira,C.
4 GTM131  Diseño de experiencias culinarias(Requisito: Técnicas culina 4 Teoría 441 Presencial 20 09:00‐13:00 Benza,H.
4 GTM132 Proyecto integrador 1 4 Teoría 441 Presencial 20 11:00‐13:00 10:00‐12:00 Valverde,A.
4 GTM133  Psicología y actores de la cadena gastronómica(Requisito: n 3 Teoría 441 Presencial 20 08:00‐11:00  Alcantara,K.

Teoría 541 Presencial 16 14:00‐16:00  Ibarra,H.
Práctica 541 Presencial 16 08:00‐14:00 Acuña,J.
Semanas 1‐10 641 Presencial 10 08:00‐11:00 Ballón,M. 
Semanas 11‐16 641 Presencial 10 08:00‐13:00 08:00‐13:00 08:00‐18:00 08:00‐18:00 08:00‐18:00 Ballón,M. Aguado,L. 

CURSOS DE PREGRADO QUE PUEDEN SER RECONOCIDOS COMO PARTE DE CURSOS OBLIGATORIOS DEL PROGRAMA

Clave Nombre del Curso Créd. TipoHor. Hor. Modalidad Vacantes Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sábado Docentes

1GTM10  Panadería(Requisito: no Ɵene) 4 Teoría y práctica 831 Presencial 18 09:00‐16:00 Uribe, B.

1HSP39  GesƟón de personas(Requisito: no Ɵene) 4 Teoría 501 Presencial 30 14:00‐16:00 10:00‐12:00 Cordova,M.

CURSOS QUE PODRÍAN SER RECONOCIDOS COMO ACTIVIDADES ACADÉMICAS (HASTA 3 CRÉDITOS)

Clave Nombre del Curso Créd. TipoHor. Hor. Modalidad Vacantes Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sábado Docentes

1GTM32  Pastelería bouƟque (Requisito: Cocina dulce y pastelería) 3 Teoria y Práctica 841 Presencial 16 08:00‐13:00 Ibarra,H.

1GTM33  Chocolatería(Requisito: Cocina dulce y pastelería) 3 Teoria y Práctica 841 Presencial 16 08:00‐13:00 Ibarra,H.

2HSP03  Formación para la empleabilidad 2(Requisito: Formación pa 1 Práctica 301 Presencial 20 10:00‐12:00 Zafra,A.
2HSP04  Formación para la empleabilidad 3(Requisito: Formación pa 1 Práctica 501 Presencial 20 10:00‐12:00 Ballon,M.
1FIL02  Filosoİa(Requisito: No Ɵene) 4 Teoría 401 Presencial 30 12:00‐14:00 17:00‐19:00  Dibos,C. 

Teoría 741 Presencial 20 16:00‐18:00 Vivanco, M.
Práctica 741 Presencial 20 16:00‐18:00 Vivanco, M.

1GTM12  Antropología de la alimentación(Requisito: No Ɵene) 3 Teoría 741 Presencial 20 18:00‐21:00 Vivanco, M.

2HSP09  Métodos cualitaƟvos de invesƟgación(Requisito: No Ɵene) 3

 Formación prácƟca inhouse(Requisito: Fundamentos de alta 6

HORARIOS DEL PROGRAMA DE GASTRONOMÍA 2024‐2

GTM1026

54  Cocina peruana 2(Requisito: Cocina peruana 1)GTM128

5 GTM135  Cocina dulce y pastelería(Requisito: Técnicas culinarias bási 5


