HORARIOS DEL PROGRAMA DE GASTRONOMIA 2026-1

CURSOS OBLIGATORIOS
Nivel | Clave Nombre del Curso Créd. TipoHor. Hor. Modalidad Vacantes Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sébado Docentes
Técnicas culinarias 1* Teoriay . . . . . Ibarra,H. y Asurza,
1 |16TMO03 Reemplaza a GTM110 Técnicas culinarias basicas 1 40 préctica 211 |Presencial 16 11:00-12:00 | 08:00-14:00 K.
Introduccién a la gastronomia
1 [1GTMO1 | Reemplaza a GTM111 Introduccién a las experiencias 3.0 Teoria 111 Presencial 50 08:00-11:00 Becerra,K.
culinarias
08:00-10:00
. . (teoria)
*
1 [1GTM74 Descubrimiento del producto . 3.0 Tet')rr?\ v 111 |Presencial 50 10:00-14:00 Gomez,E.
Reemplaza a GTM112 Descubrimiento del producto practica -~
(practica
quincenal)
Cadenas productivas 1* Teorfa
1 [1GTMO7 | Reemplaza a GTM113 Cadenas productivas y medio 3.0 récticz 311 |Presencial 40 15:00-19:00 Verde,R.
ambiente 1 P
Matematicas aplicadas a la hospitalidad . . . . .
1 |1MATS53 | Reemplaza a GTM115 Matemdticas aplicadas a la 4.0 Te?rl‘?\ Y 101 |Presencial 60 10'00-1,3'00 08'09 1.0'00 Flores,J.
. practica (teoria) (practica)
Gastronomia
: P . 08:00-09:00
Tecnicas culinarias 2* Teoriay .
2 |16TMO5 Reemplaza a GTM116 Técnicas culinarias basicas 2 40 practica 311 |Presencial 12 (teoria) Vargas,M. Reyes,D.
09:00-15:00
Tecnicas culinarias 2* Teoriay . 08:00-09:00 | 08:00-14:00
2 |16TMO5 Reemplaza a GTM116 Técnicas culinarias basicas 2 40 practica 312 |Presencial 12 (teoria) (practica) Repetto,C.
Tecnicas culinarias 2* Teoriay . 08:00-09:00 | 08:00-14:00
2 |16TMOS Reemplaza a GTM116 Técnicas culinarias basicas 2 40 practica 313 |Presencial 2 (teoria) (practica) Eulert,A.
2 [uN1ge |Toller de escritura e interpretacién de textos (EEGGLL) | o gy 161  |Presencial 25 08:00-10:00 08:00-10:00 Salinas, C.
Reemplaza a GTM121 Comunicacién y argumentacion
2 [LN1ge |Taller de escritura e interpretacion de textos (EEGGLL) |, o gy 162 |Presencial 25 08:00-10:00 08:00-10:00 Mallqui, F.
Reemplaza a GTM121 Comunicacion y argumentacion
2 |unige |Tellerdeescritura e interpretacién de textos (EEGGLL) | ) ) |, 163  |Presencial 10 08:00-10:00 08:00-10:00 Rondinel, S.
Reemplaza a GTM121 Comunicacidn y argumentacion
Principios de seguridad, sanidad y calidad en el .
2 |16TM02 |trabajo 3.0 Tf;’crﬁc‘; 111 |Presencial 16 15:00-20:00 (T::':ji‘:'t'l’i' S
Reemplaza a GTM117 Procesos y sistemas culinarios P T
Principios de seguridad, sanidad y calidad en el .
2 [16TMO2 |trabajo 3.0 Ter:crfc‘; 112 |Presencial 16 11:00-16:00 \T/‘;'rei‘:m
Reemplaza a GTM117 Procesos y sistemas culinarios P gas,\l.
Cocina y cultura gastrondmica peruana 1* Teoriay . 15:00-21:00 15:00-16:00 Gomez,E.
3 |16TM14 Reemplaza a GTM122 Cocina Peruana 1 40 practica 511 |Presencial 16 (practica) (teoria) Repetto,C.
Nutricién, salud y bienestar . . . .
3 [1GTM13 Reemplaza a GTM127 Nutricion, salud y bienestar 3.0 Teoria 511 Presencial 45 08:00-11:00 Becerra,K.
Sumilleria* Teoriay ) . .
4  [1GTM24 Reemplaza a GTM129 Sumilleria 3.0 practica 911 Presencial 25 16:00-20:00 Joy Way,R.
Servicio aplicado a la hospitalidad Teoriay . i i
4 |2HSPO6 Reemplaza a GTM130 Cultura del servicio 3.0 préctica 511 |Presencial 24 13:00-17:00 Crespo,G.
Psicologia aplicada a la hospitalidad
4 [1PSI64 | Reemplaza a GTM133 Psicologia y actores de la 3.0 Teoria 301 |Presencial 30 15:00-18:00 Yamamoto,J.
cadena gastronémica
Psicologia aplicada a la hospitalidad
4 [1PSI64 | Reemplaza a GTM133 Psicologia y actores de la 3.0 Teoria 302 |Presencial 30 11:00-14:00 Maravi,l.

cadena gastronémica




Panaderia Teoriay . i i .

5 |1GTM10 Reemplaza a GTM136 Panaderia 4.0 practica 311 |Presencial 16 09:00-16:00 Uribe,B.
Panaderia Teoriay . . . .

5 [1GTM10 Reemplaza a GTM136 Panaderia 4.0 practica 312 Presencial 16 09:00-16:00 Uribe,B.
Etica } ’ "

5 |[1HSP41 Reemplaza a GTM139 tica 3.0 Teoria 501 Presencial 45 18:00-21:00 Merino,F.
Gestion de personas* . ’ . .

6 |2HSPO7 Reemplaza a GTM142 Gestién de personas 3.0 Teoria 501 |Presencial 30 09:00-12:00 Cordova,M.

* La diferencia de créditos debera ser cubierta con electivos
CURSOS QUE PODRIAN SER RECONOCIDOS COMO ACTIVIDADES ACADEMICAS (HASTA 3 CREDITOS)

Clave Nombre del Curso Créd. TipoHor. Hor. Modalidad Vacantes Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sébado Docentes
1GTM12 | Antropologia de la alimentacion 3.0 Practica 311 |Presencial 45 15:00-18:00 Rengifo,G.
2HSPO1 |Formacion para la empleabilidad 1 1.0 Practica 101 Presencial 25 15:00-17:00 Carassa,M.
2HSPO1 |Formacion para la empleabilidad 1 1.0 Practica 102 |Presencial 25 17:00-19:00 Carassa,M.
2nspo3 |Formacion para la empleabilidad 2 1.0 |Practica 301 |Presencial 25 09:00-11:00 Zafra,A.

(Requisito: Formacion para la empleabilidad 1)
2Hspo3 |Formacion para la empleabilidad 2 10 |Practica 302 |Presencial 25 08:00-10:00 Zafra,A.
(Requisito: Formacion para la empleabilidad 1)
2Hspo3 |Formacion para la empleabilidad 2 1.0 |practica 303 |Presencial 25 10:00-12:00 Zafra,A.
(Requisito: Formacion para la empleabilidad 1)
2Hspog |FOrmacion para la empleabilidad 3 1.0 |Teoria 501 |Presencial 25 14:00-16:00 Ballon,M.
(Requisito: Formacion para la empleabilidad 2)
2Hspog |Formacion para la empleabilidad 4 10 |Tecriay 1001 |Presencial 20 12:00-14:00 Ballon,M.
(Requisito: Formacion para la empleabilidad 3) practica
Métodos cuantitativos de investigacion . . 16:00-18:00 17:00-19:00 Azula,J./
2HSPOS (Requisito: Estadistica aplicada a la hospitalidad) 40 Practica 501 |Presencial 2 (teoria) (practica) Rodriguez,A.
1MATS4 Estadls_tl_ca apllcada’a_la hospltalldad ) 20 Tec’)rlz_l y 301 |presencial 35 17:00-2’0:00 18:0(’)-2_0:00 OsorioA.
(Requisito: Matemadticas aplicadas a la Gastronomia) préctica (teoria) (practica)
1MAT54 Estadlst{ca apllcadala'la hosgltalldad ) 2.0 Te?n? y 302 Presencial 35 17:00-2'0:00 19:09-21:00 Osorio,A.
(Requisito: Matematicas aplicadas a la Gastronomia) practica (teoria) (practica)
1GTM2g | Techicas culinarias avanzadas: pescados y mariscos 30 |Teoria 711 |Presencial 16 14:00-19:00 Vasquez, A.
(Requisito: Técnicas culinarias 2)
1GTM33 | Chocolateria 3.0 Teoria 712 Presencial 18 08:00-13:00 Ibarra,H.
] ) ) . . . 14:00-18:00
16TM20 Tecnolpgla de allmgntos apllcacfa a la Gastronomia 30 Teorfa 811 |Presencial 2 14:00 116.00 (practica Alvarez,E.
(Requisito: Nutricidn, salud y bienestar) (teoria) .
quincenal)
Un mirada interdisciplinaria de la alimentacién: tejido
09:00-12:00 09:00-12:00 09:00-12:00 09:00-12:00
1HSP70 (social, cultura y hospitalidad (Seminario internacional 1.0 |Teoria 701  |Virtual 25 Matta, R.
en hoteleria y turismo 3) (16/03/2026) | (17/03/2026) (19/03/2026) | (20/03/2026)
1ARQQ7 |Prehistoria y civilizaciones del Pert 4.0 Teoria 202 Presencial 10 14:00-16:00 10:00-12:00 Lund,M.
1HIS19 [Historia del Perd antiguo y colonial 4.0 Teoria 201 |Presencial 5 14:00-16:00 10:00-12:00 |Flores,J.
1HIS19 [Historia del Peru antiguo y colonial 4.0 Teoria 202 |Presencial 5 14:00-16:00 10:00-12:00 |Pardo Figueroa,C.
1HIS20 [Historia del Perd republicano 4.0 Teoria 202  |Presencial 5 13:00-15:00 13:00-15:00 Holguin, V.
1HIS22 [Historia del Peru: presente y memoria 4.0 Teoria 205 |Presencial 5 18:00-20:00 18:00-20:00 Nufiez,J.
1HIS22 |[Historia del Peru: presente y memoria 4.0 Teoria 207 |Presencial 10 14:00-16:00 14:00-16:00 Torres,V.
CDR101 |Desarrollo humano y sentido de la vida 4.0 Teoria 203 Presencial 5 18:00-20:00 18:00-20:00 Astudillo, D.
TEO104 (Fey cultura actual 4.0 Teoria 201 Presencial 5 18:00-20:00 18:00-20:00 Ghersi,C.
TEO106 [Antropologia biblica 4.0 Teoria 201 |Presencial 5 15:00-17:00 15:00-17:00 Principe,B.
TEO109 |Creer en Jesucristo hoy 4.0 Teoria 206 |Presencial 5 14:00-16:00 14:00-16:00 Iberico,R.
TEO109 |Creer en Jesucristo hoy 4.0 Teoria 207 |Presencial 5 14:00-16:00 15:00-17:00 Castro,J.




