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MATRICULA EN EL PROGRAMA DE GASTRONOMIA 2026-2
La matricula en el Programa de Gastronomia se realizara de la siguiente manera:

1. Publicaciéon de Horarios:

e Los horarios de clases se publicaran en Campus Virtual PUCP el domingo 2
de agosto de 2026. Podras revisarlos y elegir los cursos en los que deseas
matricularte.

e Revisa tu plan de estudios y consolidado curricular. Para saber qué
cursos puedes llevar, revisa tu plan de estudios. También puedes consultar tu
consolidado curricular en el Campus Virtual PUCP siguiendo esta ruta:

Menu — Pagina personal - Alumnos y exalumnos - Historia académica —

Consolidado curricular.

Si necesitas ayuda, puedes revisar el manual disponible en Campus Virtual
PUCP. Esto te permitira ver qué cursos ya aprobaste y cuales te faltan.

2. Proceso de Inscripcion:

e Completa el formulario de matricula desde el martes 4 de agosto de 2026 (a
partir de las 8:00 a.m.) hasta el jueves 6 de agosto de 2026 (hasta las 9:00
p.m.).

e Al finalizar la inscripcién, se asignaran las vacantes segun el turno de
matricula, determinado por tu rendimiento académico y tu participacién en la
preinscripcion.

e Realiza el pago de la primera cuota académica hasta el viernes 7 de agosto
de 2026. Recuerda que no debes tener deudas pendientes con la
Universidad.

e Si cumpliste con todos los requisitos, podras verificar tu matricula en Campus
Virtual PUCP desde el jueves 14 de agosto de 2026.

3. Consideraciones para cursos especificos
e Site matriculas en cursos con sesiones virtuales, asegurate de contar con los
recursos informaticos necesarios y organizar bien tus horarios.
e Recuerda que los cursos de cocina y aquellos que incluyan visitas de estudio
requieren contar con el seguro contra accidentes vigente.

4. Costos académicos:
e Los montos de las cuotas académicas se calcularan proporcionalmente al
numero de créditos matriculados, con un valor de S/. 455.17 por crédito.


https://agora.pucp.edu.pe/tutorial/campusvirtual/respuesta.php?id=1075
https://forms.gle/9AG4muSpageQvgD77
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5. Matricula Extemporanea:

e Sino pudiste matricularte oportunamente, podras solicitar una matricula
extemporanea desde el lunes 10 de agosto (desde las 8:00 a.m.) hasta el
martes 11 de agosto (hasta las 8:00 p.m.) a través del formulario de matricula

e Para participar en la matricula extemporanea, debes haber realizado el pago
de la primera cuota académica.

e Los resultados de la matricula extemporanea se publicaran el jueves 13 de
agosto de 2026, desde las 8:00 a.m.

OFERTA DE CURSOS:

Se ha organizado la siguiente oferta de cursos:

Ciclo Clave Nombre del curso Créd.|Vacantes Modalidad

Técnicas culinarias 1* .

1 1GTMO3 Reemplaza a GTM110 Técnicas culinarias basicas 1 4.0 36 Presencial
Historia de la alimentacion . .

1| 1GTMO9 | peemplaza a GTM114 Historia de Ia alimentacién 3.0 40 Semipresencial
Matematicas aplicadas a la hospitalidad

1 1MAT53 | Reemplaza a GTM115 Matematicas aplicadas a la 4.0 30 Presencial
Gastronomia

2 | 16Tmos | Sensorialidad® 3.0 50 Presencial
Reemplaza a GTM118 Sensorialidad ’
Técnicas culinarias 2* .

2 1GTMO5 Reemplaza a GTM116 Técnicas culinarias basicas 2 4.0 18 Presencial
Procesos y sistemas culinarios :

2 1GTM06 Reemplaza a GTM117 Procesos y sistemas culinarios 3.0 48 Presencial
Cadenas productivas 2*

2 1GTM11 | Reemplaza a GTM120 Cadenas productivas y medio 3.0 30 Presencial
ambiente 2
Taller de escritura e interpretacion de textos (EEGGLL) .

2 LINT26 Reemplaza a GTM121 Comunicacién y argumentacion 4.0 20 Presencial
Fisica y quimica aplicadas a la gastronomia*

3 1GTM16 | Reemplaza a GTM126 Fisica y Quimica aplicadas a la 3.0 30 Presencial
Gastronomia
Cocina y cultura gastronémica peruana 2* .

4 16TM17 Reemplaza a GTM128 Cocina Peruana 2 4.0 18 Presencial
Servicio aplicado a la hospitalidad .

4 2HSP06 Reemplaza a GTM130 Cultura del servicio 3.0 20 Presencial
Panaderia .

5 16TM10 Reemplaza a GTM136 Panaderia 4.0 36 Presencial
Cocina dulce y pasteleria® .

5 1GTM18 Reemplaza a GTM135 Cocina dulce y pasteleria 4.0 36 Presencial
Bebidas* i

5 16TM22 Reemplaza a GTM137 El mundo de las bebidas 3.0 20 Presencial
Gestién contable y financiera* .

6 2HSP10 Reemplaza a GTM140 Gestion contable y financiera 3.0 20 Presencial
Gestién de personas* .

6 2HSPO7 Reemplaza a GTM142 Gestion de personas 3.0 30 Presencial

* Créditos electivos adicionales requeridos: 2 créditos para 1GTM03, 1GTMO05 y 2HSP10; 1 crédito para 1GTM04, 1GTM11,
1GTM16, 1GTM17, 1GTM18, 1GTM22 y 2HSPO07.


https://forms.gle/9AG4muSpageQvgD77
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Cursos que podrian ser reconocidos como actividades académicas (hasta 3

creditos)
Clave Nombre del curso Créd. Vacantes Modalidad
Turismo rural, agricultura familiar y patrimonio agrario y
1HSP71 ga§tronomlco (Seminario internacional en hoteleria y 10 25 Virtual
turismo 4)
Del lunes 10 al viernes 14 de agosto
Formacién para la empleabilidad 2 .
2HSPO3 (Requisito: Formacion para la empleabilidad 1) 10 10 Presencial
Formacion para la empleabilidad 4 .
2HSPO8 (Requisito: Formacion para la empleabilidad 3) 10 30 Presencial
1GTM30 Tecn|ga§ cullr\arllas avar.\zad.as: carnes y aves 30 18 Presencial
(Requisito: Técnicas culinarias 2)
1GTM33 | Chocolateria 3.0 16 Presencial
1GHT15 Curso.E.Iectlv’o E.xterno 4 (P.escados y mariscos) 40 16 Presencial
(Requisito: Técnicas culinarias 2)
2HSP09 |Métodos cualitativos de investigacion 3.0 30 Presencial
Métodos y Técnicas de Investigacion 1
(Facultad de Ciencias y Artes de la Comunicacion)
CCO0221 |Reemplaza a 2HSP05 Métodos cuantitativos de 4.0 2 Presencial
investigacion
(Requisito: Estadistica aplicada a la hospitalidad)
Métodos cuantitativos
(Facultad de Ciencias Sociales)
1SOC60 |Reemplaza a 2HSP05 Métodos cuantitativos de 4.0 2 Presencial
investigacion
(Requisito: Estadistica aplicada a la hospitalidad)
Disefio de Experiencias Turisticas
1HSP24 Reemplaza a 1GTM25 Disefio y Desarrollo de 40 20 Presencial
Productos
(Requisito: Proyecto integrador 2)
1ARQO7 |Prehistoria y civilizaciones del Peru 4.0 5 Presencial
1HIS19  |Historia del Pert antiguo y colonial 4.0 5 Presencial
1HIS20  |Historia del Pert republicano 4.0 5 Presencial
1HIS22 Historia del Peru: presente y memoria 4.0 5 Presencial
TEO104 |Fe y cultura actual 4.0 5 Presencial
TEO106 | Antropologia biblica 4.0 5 Presencial
TEO109 |Creer en Jesucristo hoy 4.0 5 Presencial

Si necesitas mas informacién o asistencia, no dudes en contactarnos a través de los
canales de atencion de la Secretaria Académica.

e Consultas: sa-facughot@pucp.edu.pe

e Solicitudes: Registro de solicitudes



mailto:sa-facughot@pucp.edu.pe
https://pucp.kissflow.com/public/Process/Pf3c5b1831-2438-4735-af13-e774d17fecb2
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